
RECEPTION
Skal du holde reception/jubilæum i firmaet, hjemme, et andet sted 

eller hos os, har vi et par lækre forslag til traktementet.

Det skal være nemt og lige til at gå til! Derfor kan vi også tilbyde
 at levere glas, tallerkner og bestik for en beskeden merpris. 

• Små fiskedeller på rugbrød med remoulade
• Fisketerrine med urtedressing
• Små, sprøde sæson ruller med chutney
• Små oste stænger med oliven
• Spansk skinke med soltørret tomat
• Unghane rullet i land skinke
• Taziki på sprød bund
• Roastbeef med tilbehør
• Mini tærter med årstidens urter
• Røget laks med urter
• Gravad laks med grillet artiskok
• Røget hellefisk med røræg
• Kylling på spyd med bagt peberfrugt
• Minideller på rugbrød
• Paté med hjemmelavet agurkesalat
• Citronbagt torsk med kryddersennep
• Brownies med bær
• Mazarintærte med creme fraiche

Pris for 5 retter kr. 120,- pr. couvert. 
Ekstra ret pr. stk. kr. 15 pr. couvert.

Receptionsretterne anrettes i små, mundrette portioner.
Prisen er ved minimum 12 couverter.
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